% = LE MENU DE LA SEMAINE Rt

o~ PARTAGE ] PROXIMITE
—— 0 L. N | GOUT { PARTAGE/ PROXIMITE |
Déjeuner
19/05 20/05 22/05 23/05
Pasteque Carottes rapées Salade de ri
Betterave aux pommes Salade qates Saucisson alil T a ate /e r!z
Salade de pdt >alade p Taboulé omates/mais
. Paté campagne Mortadelle
Salami
o Chipolatas
Poulet rati Nuggets de poulet F?ites Pates a la carbonara
’ Riz Petits pois Haricots verts Salade
Légumes campagnard Carottes
Camembert Petit moule ail et fines herbes Fromaae F
Edam Brie 9 romage
Emmental Mimolette
Pomme Yaourt aromatisé Gaufre Gl
Yaourt sucré Banane Yaourt mixé ace
Flan vanille caramel Tarte au chocolat Salade de fruits ’ Orange
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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Spécifiques Scolarest

Légende

Copier/coller le visuel
accompagnee de la légende dans

'encadré en bas

Issu de viande
Label Rouge

Péche
responsable

Recette du
chef

Origine
France

De saison

Local

CEufs
Plein Air

Trame menu
Copier/coller le visuel a
l'intérieur du menu a
droite de la recette

LISTE DES PICTOGRAMMES

Marqueurs culinaires

Légende

Copier/coller le visuel

accompagnéee de la legende dans

I'encadré en bas

@ Dessert de
ma mamie

Kﬁ Dessert du
potager

Fun

Plat
végétarien

ssg Soupe du

chef

Cj Yaourt
du chef

.@). Tutti Frutti

Trame menu
Copier/coller le visuel 4
l'intérieur du menu a
droite de la recette

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.

accompagnée de la légende dans

=

Labels officiels

Légende
Copier/coller le visuel

I'encadré en bas

Agriculture
Biologique
Europe

Appellation
d'Origine
Protégée (AOP)

Appellation
d'Origine
Controlée (AOC)

Indication

Géographique
Protégé (IGP)

Bleu Blanc Cceur

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Label
Rouge

Le Porc Frangais

Volaille Francaise

Viande Bovine
Francaise (VBF)

Région
Ultrapériphérique
(RUP)

Trame menu
Copier/coller le visuel &
Iintérieur du menu &
droite de la recette




